PRESSEMELDUNG

Innovation trifft auf saisonalen Genuss
Exklusive Cocktailkarte der Feinbrennerei Sasse
zeigt ausgefallene Drinks der Saison

Innovative Drinks zum Frihlingsanfang: Mit den Sasse Jah-
reszeitendrinks verdffentlicht die Feinbrennerei Sasse ab
sofort vierteljahrlich eine Cocktailkarte mit saisonalen Re-
zepten. Dabei sind der Kreativitat keine Grenzen gesetzt!
Denn selbstgemachte und saisonale Zutaten verleihen den
Cocktails eine besondere und noch nie dagewesenen Re-
zeptur. So stellt die Feinbrennerei Sasse zum Beispiel eine
neue Interpretation des Cocktails ,, The Last Word“ auf
Grundlage von Lagerkorn anstatt Gin vor. Zudem verfeinert
selbstbemachter Schaum — auf Spanisch: Espuma—den Ge-
schmack und zeigt damit, wie einfach die Spezialitat auf Ba-
sis von weil3er Schokolade in der eigenen Kiiche zubereitet
werden kann. Die Karte wird mit exklusiven Rezepten aus-
gewahlter Influencer komplettiert. Sie ist ab dem 20. Marz
2021 unter www.sasse-shop.de sowie im Hofladen der Fein-
brennerei Sasse in Schéppingen erhaltlich.

Schdppingen, Marz 2021. Die erste Ausgabe der Sasse Jah-
reszeiten Drinks steht passend zum kalendarischen Frihlingsbe-
ginn unter dem Motto der beliebten Jahreszeit. Die Basis aller
Drinks bildet dabei der Lagerkorn, das Aushangeschild der Fein-
brennerei Sasse. In Kombination mit Himbeergeist und Gerlever
Inspiration zeigt der Korn-Pionier beispielsweise eine ausgefal-
lene Interpretation des fast vergessenen Cocktails ,The Last
Word“ und beruft sich mit dem Namen ,Das (vor)letzte Wort* auf
diese Urspriinge. Selbstgemachter Espuma verleiht dem traditi-
onellen Drink dabei eine einzigartige Facette. Wie bei diesem gilt
auch bei den anderen Rezepten der Karte: Nur saisonale sowie
regionale Produkte kommen zum Einsatz. Ebenso beinhaltet
jede Kreation eine selbstgemachte Spezialitat, die dem Getrank
zusatzlich einen eleganten und individuellen Kniff verleiht. Damit
sorgen die Sasse Jahreszeiten Drinks fir Abwechslung zur je-
weiligen Saison und treffen den Zahn der Zeit, denn: Eine regio-
nale Produktauswahl ist fiir 78 Prozent der Deutschen besonders
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wichtig und 58 Prozent setzen ausschlief3lich auf saisonale Pro-
dukte!. Die Sasse Jahreszeiten Drinks bieten damit eine exklu-
sive und nachhaltige Alternative zu den gangigen Feierabend-
oder Wochenendbegleitern.

Aus Liebe zur Tradition und Innovation

Bereits in der Produktion seiner Edelbrande hat die Feinbrenne-
rei Sasse es sich zur Aufgabe gemacht, regionale Produkte, die
Tradition haben, neu zu kombinieren und zu interpretieren. So
sorgen sie fur zahlreiche leckere individuelle Genussmomente.
Diese Vision verfolgt der Korn-Pionier nun auch mit der saisona-
len Cocktailkarte, den Sasse Jahreszeitendrinks. Denn sowohl
der eigens kreierte Drink unter dem Leitsatz ,Innovation aus Tra-
dition“ als auch auserlesene Mixturen zweier Influencer in den
Kategorien ,Lokalmatador® und ,Deutschlandreise® zeigen inno-
vative Cocktailinterpretationen passend zur jeweiligen Jahres-
zeit. Diese wiederkehrenden Kategorien ermutigen dazu, hand-
gemachte Genussmomente in den eigenen vier Wanden zu kre-
ieren und die Rezepte ganz einfach zu Hause auszuprobieren.
Die erste Edition der Cocktailkarte im Frihjahr 2021 — sowie
auch alle folgenden — werden Genussliebhabern kostenfrei unter
www.sasse-shop.de zur Verfligung gestellt.
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Bildunterschrift 1: Die Feinbrennerei Sasse launcht mit den Sasse Jahreszeiten
Drinks eine ausgefallene Cocktailkarte.

! https://www.facit-group.com/de/news-old/food-and-beverage.html
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Bildunterschrift 2: Mit dem Drink ,Das (vor)letzte Wort® verleiht die Feinbrenne-
rei Sasse einem traditionellen Cocktail eine neue Facette.

Feinbrennerei Sasse

Seit Giber 300 Jahren ist die Feinbrennerei Sasse auf die Herstellung von hoch-
wertigen Kornbrénden spezialisiert und vereint dabei Familientradition mit Inno-
vationsgeist. Das Herzstiick der Feinbrennerei, der Lagerkorn, unterstreicht dies.
Mit dem mindestens vier Jahre gereiften Edelbrand revolutionierte die Feinbren-
nerei Sasse die Welt des Korns von Grund auf und hebt die deutsche Tradition
des Kornbrandes auf ein neues Qualitatslevel. In den Produktionsprozessen
stellt das Familienunternehmen ,echtes Handwerk® in den Mittelpunkt, denn je-
dem edlen Tropfen wird ein besonderer Geschmack verliehen — damit tiberflii-
geln die Kornbrénde der Feinbrennerei Sasse selbst etablierte Whisky und sor-
gen fir vielfaltige Genussmomente. Dies bestatigen auch mehrfache Auszeich-
nungen wie beispielsweise als bester Whisky Kontinentaleuropas, der World Spi-
rits Award als erste Kornbrennerei Giberhaupt sowie der Craft Spirits Berlin A-
ward 2021 als eine der besten handwerklichen Destillerien weltweit.
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