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PRESSEINFORMATION 

 

Münsterländer Korn an der Weltspitze  

Münsterländer Brennerei setzt Maßstäbe im Kornbrand  

Brennerei Sasse bestätigt 10 Jahre in Folge das Prädi-

kat “World Class Distillery”  

 

Die Liste der Auszeichnungen bei der Verleihung des diesjährigen World 

Spirits Award spricht für sich: mit zwei Podiumsplatzierungen zum “Spirit 

of the Year” bestätigt Sasse bereits zum zehnten Mal in Folge seine Aus-

zeichnung als „World Class Distillery“ in der Kategorie Korn und andere 

Getreideprodukte.  

Schöppingen/Salzburg: Der World-Spirits-Award hat sich in der Bran-

che als eine der wichtigsten Qualitätswettbewerbe in der Brennerei-

wirtschaft etabliert. Seit mehr als zehn Jahren behauptet sich die 

Münsterländer Destillerie Sasse in der höchsten Klasse der soge-

nannten “World Class Distillery.” 

 

“Wir sind sehr stolz, dass wir seit Jahren eine so hohe und anerkannte 

Qualität in die Flasche bringen können“, sagt Brennereiinhaber Rüdiger 

Sasse, der die Auszeichnungen selbst in Salzburg in Empfang genommen 

hat.  

 

Gleich zweimal haben die Destillate der Brennerei als Sortensieger den 

„Spirit of the Year“ gewonnen. Nju Korn wuchtig gewann diese Auszeich-

nung bei den ungereiften Kornbränden. Beim gelagerten Korn konnte der 

Cigar Special, der vor einigen Jahren schon einmal als bester Whisky Kon-

tinentaleuropas ausgezeichnet wurde, die Juroren begeistern.  

 

Ebenfalls sehr gute Bewertungen bekamen die Brände Nju Korn fruchtig 

und mild, Lagerkorn V.S.O.P., Lagerkorn Atlantik Finish und Lagerkorn 15 

die mit Gold ausgezeichnet wurden. Diese edlen Tropfen haben die Jury 

mit ihren einzigartigen Geschmacksprofilen, den vielfältigen Aromen und 

ihrer meisterhaften Ausführung überzeugt.  

 

Die Brennerei hat sich vor Jahren aufgemacht, das Image des Korns mit 

gutem Geschmack, hochwertigen Destillationsverfahren und modernem 

Design neu zu definieren. Es ist ihr gelungen, wie die vielfältigen Auszeich-

nungen in diesem Jahr wieder belegen. Was die Brennerei aus dem west-

fälischen Schöppingen jedoch so besonders macht, sind ihre kontinuierlich 
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herausragenden Leistungen und ihre unerschütterliche Hingabe zur Quali-

tät. Jeder Schluck ihrer Destillate ist eine Hommage an das Handwerk und 

ein Genuss für die Sinne. Bekannt für ihre komplexen Aromen und ihre un-

verwechselbare Persönlichkeit, hat die Feinbrennerei Sasse sich in den 

letzten zehn Jahren einen festen Platz in der Welt der hochwertigen Spiritu-

osen erobert und neue Maßstäbe gesetzt. Die jüngsten Auszeichnungen 

beim World Spirit Award 2024 sind ein weiterer Beweis für ihre Exzellenz 

und ein Zeugnis für ihre unermüdliche Suche nach Perfektion zu unver-

gesslichen Genusserlebnissen.  

 

Sasse setzt auf Regionalität 

Die ausgezeichneten Spirituosen zeichnen sich nicht nur durch ihre Platzie-

rungen, sondern vor allem durch ihren einzigartigen Geschmack aus. In ih-

rer Zusammensetzung zählt Lagerkorn mit seinen Variationen zu den au-

ßergewöhnlichsten Kornbränden in Deutschland. Die Brennerei Sasse zählt 

zu mit seinen über 300 Jahren Brenntradition zu den ältesten Destillerien 

Westfalens, die ihren Alkohol selbst brennt und dabei ausschließlich auf 

hochwertige Rohstoffe aus der Region setzt. “Dieser Erfolg motiviert uns, 

weiterhin Spitzenleistung zu erbringen. Unser Ziel ist es, immer neue Ge-

schmackserlebnisse zu schaffen und unsere Kunden zu begeistern. Beson-

ders stolz sind wir darauf den Münsterländer Korn, wieder in die Champi-

onsleague der Edelbrände gebracht zu haben. Diese Auszeichnungen be-

stätigen die Qualität unserer Spirituosen“, so Rüdiger Sasse. 

 

 

Übersicht der Prämierte Spirituosen „Double-Gold“: 

 

Spirituose Duft Geschmack 

Nju Korn wuchtig intensive Getreide-Rauch-

malz-Basis, Liquid smoke, 

getrocknete Kräuter, Bitter-

schokolade, Lakritze 

 

Wuchtig und sehr gradlinig 

am Gaumen, fruchtig-mal-

zig, intensive Getreideno-

ten, Rauchmalz, Islay-

Whisky, Bitterschokolade 

Cigar Special 

 

intensiv rauchig, Banane, 

Marille, Weizen, Vanille, 

weiße Schokolade, malzig, 

perfektes Rauchmalz-

Fruchtester-Zusammen-

spiel, Apfel, Ananas, reife 

Banane, Rum-Kokos, 

Nougat, Kaffee, Karamell 
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Prämierte Spirituosen „Gold“ 

Spirituose Duft Geschmack 

Nju Korn fruchtig 

 

Sehr gelungene fruchtig-

süße Stilistik, typischer 

Korn Charakter, Erdbeere, 

Stachelbeere, Sanddorn, 

Zitrus, Granatapfel 

Sehr frisch am Gaumen, 

Banane, weiße Schoko-

lade, Zitrus, Grapefruit, 

Marille, Maracuja 

Lagerkorn V.S.O.P. 

 

feine Getreide Auswahl, 

Banane, Ananas, Apfel, 

Birne Vanille, röstiger Holz-

einsatz 

Fein brotig-getreidig, Lit-

schi, Birne, Banane, Apfel, 

Vanille, helles Karamell, 

Nougat, sehr weich 

Nju Korn mild sehr kompakte Aroma-

Handschrift, malzig-getrei-

dige Roggen-basis, Apfel, 

Birne, viel weiße Schoko-

lade, Zitrus 

Sehr frische Getreideno-

ten, apfelig-fruchtig, Zitrus, 

Grapefruit, Pfirsich, Kara-

mell, Nougat, zarte Bitter-

schokolade 

Lagerkorn Atlantik  

Finish 

 

breites Getreide-Malz-port-

folio, starke Rauchmalz-

Anteile, Kaffee, Kokos, 

süße Fruchtester, Vanille, 

helles  

Karamell 

Islay-Whisky-Fass-Anlei-

hen, schöner Getreide-

Rauchmalz-Hefe-Mix, 

leicht salzig, Birne, Apfel, 

Banane, Rosine, Vanille, 

helles Karamell 

Lagerkorn 15 

 

Sehr typisches Getreide-

Holz-Profil, Roggenbrot, 

fruchtig, feines Zitrone-

Ananas-Aroma, Tonka-

bohne, Schokolade, 

Nougat, Vanille 

kräftige Röstnoten, Tannin, 

klare Getreide-malz-basis, 

Biskuit, Vanille, Karamell, 

Nougat, Kaffee, Kokos, Bit-

terschokolade 

 

 

Informationen zum World Spirit Award: 

Der World Spirit Award wird seit gut zwei Jahrzehnten durch den Mastermind 

Wolfram Ortner veranstaltet. Ziel ist es, durch eine akribische und kontinuierliche 

gleichbleibend gute Arbeit und unter Einbeziehung von Tradition und Kultur der 

Destillerien, einen Preis zu schaffen, der in der Welt seinesgleichen sucht. 

In diesem Jahr hat die Jury des World Spirit Award rund 300 Proben von insge-

samt 77 Destillerien weltweit verkostet bewertet. Die Besten der Besten wurden 

mit den begehrten „World-Spirits Awards“ ausgezeichnet. 

Mit der Klassifizierung der Destillerien nimmt der World-Spirits Award unter allen 

weltweiten Wettbewerben eine Sonderstellung ein. Neben der Vergabe von Me-

daillen werden gesamte Betriebe klassifiziert, wie es etwa bei Weinen üblich ist. 
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Die Differenzierung reicht von „World-Class“ bis „First-Class“ und wird mit 

der Auszeichnung „Distillery of the Year“ noch einmal getoppt. 

 

 

 

Feinbrennerei Sasse 

Die Brennerei mit ihren 30 Mitarbeitern gilt als Erfinder des Lagerkorn. Sasse 

zählt entlang der niederländischen Grenze, von den ostfriesischen Inseln bis 

zum Ruhrgebiet rund 3.500 Restaurants bzw. Fachhändler zu seinen Kunden.  

Das Familienunternehmen setzt seit Jahren auf authentisches Handwerk und 

destilliert seine Brände auf historischen Brennanlagen aus 150 Jahre altem 

Kupfer selbst. Sasse gilt als eines der innovativsten Unternehmen der Spiritu-

osenbranche und kann durch die über 300 Jahre alte Tradition, bei Neuentwick-

lungen auf einem reichen historischen Erfahrungsschatz aufsetzen.   

In den letzten Jahren wurde die Brennerei international mehrfach für Ihre be-

sondere Qualität ausgezeichnet, trägt seit Jahren den Titel „World Class Distil-

lery“ und konnte 2022 und 2024 die Auszeichnung „Spirit of the Year“ beim 

World Spirits Award gewinnen.  
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